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За результатами проведених досліджень із визначення показ-
ників якості і безпеки харчових яєць курей найбільш поширених в
Україні кросів (органолептичних, фізико-морфологічних показни-
ків, вмісту вітамінів А, В2, каротиноїдів у жовтку, вмісту токсичних
елементів, пестицидів, мікотоксинів, антибіотиків, мікробіологічних
показників, питомої активності радіонуклідів) встановлена їх від-
повідність існуючим нормативним документам.

По результатам проведенных исследований по определению
показателей качества и безопасности пищевых яиц кур наибо-
лее распространенных в Украине кроссов (органолептических,
физико-морфологических показателей, содержания витаминов А,
В2, каротиноидов  в желтке, содержания токсических элементов,
пестицидов, микотоксинов, антибиотиков, микробиологических
показателей, удельной активности радионуклидов) установлено
их соответствие существующим нормативным документам.

Âñòóï. Ãîëîâíó ðîëü ó õàð÷óâàíí³ ëþäèíè ìàþòü äîáðîÿê³ñí³
õàð÷îâ³ ïðîäóêòè, ÿê³ õàðàêòåðèçóþòüñÿ âèñîêîþ á³îëîã³÷íîþ ö³íí³-
ñòþ [1, 2]. Åêîíîì³÷í³ òà îðãàí³çàö³éíî-ãîñïîäàðñüê³ íåãàðàçäè çà
îñòàíí³ ðîêè ïðèçâåëè äî òèì÷àñîâîãî çíèæåííÿ âèìîã ÿê äî
òåõíîëîã³¿ âèðîáíèöòâà, òàê ³ äî ð³âíÿ ã³ã³ºí³÷íîãî ³ âåòåðèíàðíî-
ñàí³òàðíîãî ¿¿ çàáåçïå÷åííÿ. Øâèäêèé ð³ñò âèðîáíèöòâà õàð÷îâèõ
ÿºöü äî îñòàííüîãî ÷àñó íå ñóïðîâîäæóâàâñÿ äîñòàòí³ìè çóñèëëÿ-
ìè ïî ï³äòðèìàííþ íà íåîáõ³äíîìó ð³âí³ ¿õ ÿêîñò³. Â óìîâàõ, êîëè
ïèòàííÿ ïðî ê³ëüê³ñòü ÿºöü áóëî íà ïåðøîìó ì³ñö³, âèìîãè ùîäî
õàð÷îâî¿, á³îëîã³÷íî¿ ³ òîâàðíî¿ ÿêîñò³ òèì÷àñîâî â³äñòóïèëè íà
äðóãèé ïëàí [3]. Çðîñòàííÿ âèðîáíèöòâà ïðîäóêö³¿ ïòàõ³âíèöòâà
äîñÿãàºòüñÿ ÿê çà ðàõóíîê äîñÿãíåíü ñåëåêö³¿, òàê ³ çà óìîâ
ïîë³ïøåííÿ ãîä³âë³ òà óòðèìàííÿ êóðåé [4, 5]. Ïðîòå äîâåäåíî, ùî
âêëàä ãåíåòèêè ³ ñåëåêö³¿ â ï³äâèùåííÿ ïðîäóêòèâíîñò³ êóðåé ñó÷àñ-
íèõ ë³í³é ³ êðîñ³â ïåðåâèùóº âêëàä íàóêîâèõ ðîçðîáîê ùîäî
ïîë³ïøåííÿ ãîä³âë³ òîùî [6]. Çîêðåìà, çá³ëüøåííÿ âèðîáíèöòâà
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ÿºöü â íàø³é êðà¿í³ ñòàëî ìîæëèâèì çàâäÿêè âèêîðèñòàííþ âèñî-
êîïðîäóêòèâíèõ êðîñ³â ÿº÷íèõ êóðåé.

ßê ñâ³ä÷àòü äîñë³äæåííÿ [1, 2], ÿê³ñòü õàð÷îâèõ ÿºöü, îäåð-
æàíèõ â³ä êóðåé ð³çíîãî ïîõîäæåííÿ, çà åíåðãåòè÷íîþ ö³íí³ñòþ ³
õ³ì³÷íèì ñêëàäîì â³äð³çíÿþòüñÿ. Ùå ³ñòîòí³øå ð³çíèöÿ ÿê³ñíèõ
ïîêàçíèê³â ö³º¿ ïðîäóêö³¿ ìîæå áóòè ïðè âèêîðèñòàíí³ êðîñ³â ïòàõ³â
ó ð³çíèõ êðà¿íàõ, îñê³ëüêè ìàº ì³ñöå àêë³ìàòèçàö³éíèé âïëèâ.
Îäíàê ó íàø³é êðà¿í³ îö³íêó ÿê³ñíèõ ïîêàçíèê³â õàð÷îâèõ ÿºöü
çàëåæíî â³ä êðîñó äëÿ êîìåðö³éíèõ ö³ëåé íå ïðîâîäÿòü. Çà ðèíêî-
âî¿ ðåàë³çàö³¿ ÿºöü âðàõîâóþòü ëèøå ¿õ êàòåãîð³þ, ÿêó âèçíà÷àþòü
ó çâ’ÿçêó ç ìîðôîëîã³÷íèìè îçíàêàìè. Îñíîâíèìè íîðìàòèâíèìè
äîêóìåíòàìè, ÿê³ ðåãóëþþòü ïèòàííÿ âèçíà÷åííÿ ÿêîñò³ õàð÷îâèõ
êóðÿ÷èõ ÿºöü â íàø³é êðà¿í³ º ÃÎÑÒ 27583-88 “ßéöà êóðèíûå
ïèùåâûå. Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ”. Îáîâ’ÿçêîâî ïðîâîäÿòüñÿ ëàáî-
ðàòîðí³ äîñë³äæåííÿ ç âèçíà÷åííÿ ïîêàçíèê³â ÿêîñò³ ³ áåçïåêè
êóðÿ÷èõ õàð÷îâèõ ÿºöü çã³äíî ç îñíîâíèìè ïîëîæåííÿìè íàêàçó
Äåðæäåïàðòàìåíòó âåòåðèíàðíî¿ ìåäèöèíè ¹16 â³ä 03.11.98 ð.
“Îáîâ’ÿçêîâèé ì³í³ìàëüíèé ïåðåë³ê äîñë³äæåíü ñèðîâèíè, ïðîäóêö³¿
òâàðèííîãî òà ðîñëèííîãî ïîõîäæåííÿ, êîìá³êîðìîâî¿ ñèðîâèíè,
êîìá³êîðì³â, â³òàì³ííèõ ïðåïàðàò³â òà ³í., ÿê³ ñë³ä ïðîâîäèòè â
äåðæàâíèõ ëàáîðàòîð³ÿõ âåòìåäèöèíè ³ çà ðåçóëüòàòàìè ÿêèõ âèäà-
ºòüñÿ âåòåðèíàðíå ñâ³äîöòâî (Ô-2)” òà “Äåðæàâíèõ ã³ã³ºí³÷íèõ
íîðìàòèâ³â” (ÄÐ-97) [7, 8], çà ÿêèìè âñòàíîâëþºòüñÿ ïðèäàòí³ñòü
ïðîäóêö³¿ äî ðåàë³çàö³¿ ³ ñïîæèâàííÿ.

Àêòóàëüí³ñòü íàøèõ äîñë³äæåíü îáóìîâëåíà íåîáõ³äí³ñòþ îö³-
íþâàòè ïîêàçíèêè ÿêîñò³ òà áåçïåêè ïðîäóêö³¿ êóðåé ð³çíèõ êðîñ³â
(ð³çíîãî ãåíåòè÷íîãî ïîõîäæåííÿ) â³äïîâ³äíî äî íîðìàòèâíèõ äî-
êóìåíò³â, ÿê³ ä³þòü â Óêðà¿í³. Öå âàæëèâî ÿê ç ìåòîþ âèçíà÷åííÿ
ÿêîñò³ ïðîäóêö³¿, òàê ³ äëÿ çá³ëüøåííÿ âèðîáíèöòâà âèñîêîÿê³ñíî¿
ïðîäóêö³¿ äëÿ óêðà¿íñüêîãî ñïîæèâà÷à çà ðàõóíîê âèêîðèñòàííÿ
òèõ êðîñ³â, ÿê³ âèÿâëÿòüñÿ á³ëüø ïåðñïåêòèâíèìè. Âèõîäÿ÷è ç öèõ
ïîëîæåíü, ìåòîþ íàøèõ äîñë³äæåíü áóëî äîñë³äèòè ÿê³ñí³ ïîêàçíè-
êè òà ïîêàçíèêè áåçïåêè êóðÿ÷èõ õàð÷îâèõ ÿºöü, îòðèìàíèõ â³ä
êóðåé íàéá³ëüø ïîøèðåíèõ â Óêðà¿í³ ÿº÷íèõ êðîñ³â (”Ëîìàíí
áðàóí”, “Õàé-Ëàéí W-98”, “²ñà á³ëèé”, “²ñà áðàóí”).
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Ìàòåð³àë òà ìåòîäèêà äîñë³äæåíü. Äîñë³äæåííÿ ïî âèâ÷åííþ
ïîêàçíèê³â ÿêîñò³ ³ áåçïåêè ÿºöü êóðåé ð³çíèõ êðîñ³â ïðîâåäåíî â
óìîâàõ â³âàð³þ íàóêîâî-íàâ÷àëüíî¿ ëàáîðàòîð³¿ êàôåäðè ïòàõ³âíèöò-
âà ÍÀÓ, Êè¿âñüêî¿ ì³æîáëàñíî¿ äåðæàâíî¿ ñïåö³àë³çîâàíî¿ ëàáîðà-
òîð³¿ âåòåðèíàðíî¿ ìåäèöèíè ïî õâîðîáàõ ïòèö³, Êè¿âñüêî¿ îáëàñíî¿
äåðæàâíî¿ ëàáîðàòîð³¿ âåòåðèíàðíî¿ ìåäèöèíè.

Ìàòåð³àëîì äëÿ äîñë³ä³â áóëè ÿéöÿ êóðÿ÷³ õàð÷îâ³ êóðåé
êðîñ³â “Ëîìàíí áðàóí”, “Õàé-Ëàéí W-98” (ÂÀÒ “Ïòàõîôàáðèêà
“Óêðà¿íà”), “²ñà á³ëèé” ³ “²ñà áðàóí” (ÇÀÒ “Ìàëèíîâå”) ð³çíîãî
â³êó. Ïðîáè ÿºöü â³äáèðàëè çã³äíî ç ÃÎÑÒ 27583-88 “ßéöà
êóðèíûå ïèùåâûå. Òåõíè÷åñêèå óñëîâèÿ” [7]. Ç ìåòîþ í³âåëþâàí-
íÿ âïëèâó ð³çíèõ ôàêòîð³â íà ïîêàçíèêè ÿêîñò³ òà áåçïåêè ïðî-
äóêö³¿ ïòàõ³âíèöòâà ïåðåä â³äáîðîì ïðîá äëÿ äîñë³äæåíü
ïðîâåäåíèé àíàë³ç óìîâ óòðèìàííÿ òà ãîä³âë³ ïðîìèñëîâîãî ñòàäà
ÿº÷íèõ êóðåé ç ìåòîþ âñòàíîâëåííÿ ¿õ â³äïîâ³äíîñò³ âèìîãàì
ÂÍÄÒ²Ï òà ²Ï ÓÀÀÍ [9, 10].

Ç ìåòîþ âèçíà÷åííÿ ïîêàçíèê³â ÿêîñò³ ³ áåçïåêè ïðîäóêö³¿
ïðîâåëè îö³íêó õàð÷îâèõ ÿºöü (ïî 30 øò.) êóðåé 4-õ êðîñ³â ó â³ö³
30, 52, 64 òèæí³â (ìàñà ÿºöü, ôîðìà ÿºöü, çîâí³øí³ ïîêàçíèêè
æîâòêà, á³ëêà, øêàðàëóïè); âèçíà÷èëè âì³ñò â³òàì³í³â À ³ Â2, êàðî-
òèíî¿ä³â ó æîâòêó ÿºöü. Äîñë³äæåííÿ ïðîâåäåí³ çà ìåòîäèêàìè, ÿê³
íàâåäåí³ â íîðìàòèâíèõ äîêóìåíòàõ [7, 11]. Ô³çèêî-õ³ì³÷í³ äîñë³-
äæåííÿ ÿºöü ïòàõ³â ïðîâåäåíî çã³äíî ³ç çàãàëüíîïðèéíÿòèìè ìåòîäè-
êàìè. Äëÿ êîíòðîëþ çàáàðâëåíîñò³ æîâòêà ÿºöü âèêîðèñòîâóâàëè
øêàëó Ëÿ-Ðîø, âèçíà÷åííÿ ïðîâîäèëè íà á³ëîìó ôîí³ ïðè ðîçñ³ÿíî-
ìó äåííîìó ñâ³òë³ [12]. Ç ìåòîþ êîíòðîëþ ïîêàçíèê³â áåçïåêè
õàð÷îâèõ ÿºöü êóðåé ð³çíèõ êðîñ³â ïðîâåäåíî âèçíà÷åííÿ âì³ñòó
òîêñè÷íèõ åëåìåíò³â, ïåñòèöèä³â, ì³êîòîêñèí³â, àíòèá³îòèê³â, ì³êðîá³î-
ëîã³÷íèõ ïîêàçíèê³â, ðàä³îíóêë³ä³â çà â³äïîâ³äíèìè ìåòîäèêàìè [8].

Ðåçóëüòàòè äîñë³äæåíü. Ïðè ïðîâåäåíí³ äîñë³äæåíü íàìè îäå-
ðæàíî ðåçóëüòàòè ùîäî îö³íêè õàð÷îâèõ ÿºöü 4-õ êðîñ³â ó â³ö³
30, 52, 64 òèæí³. Â³äçíà÷èìî, ùî çàãàëîì çà ñòàíîì øêàðàëóïè,
ïîâ³òðÿíî¿ êàìåðè, æîâòêà ³ á³ëêà ÿéöÿ êóðåé äîñë³äæóâàíèõ êðîñ³â
â³äïîâ³äàþòü âèìîãàì ä³þ÷îãî ñòàíäàðòó ÃÎÑÒ 27583-88 “ßéöà
êóðèíûå ïèùåâûå”. Ïðè öüîìó âèñîòà ïîâ³òðÿíî¿ êàìåðè âàð³þº ó
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ìåæàõ 2,3-3,0 ìì. Îäíàê ñë³ä â³äì³òèòè, ùî ó êóðåé âñ³õ êðîñ³â ó
64-òèæíåâîìó â³ö³ çóñòð³÷àþòüñÿ íà øêàðàëóï³ äð³áí³ âàïíÿí³ íàðî-
ñòè, à ó êóðåé êðîñó “²ñà á³ëèé” âæå ç 52-òèæíåâîãî â³êó
âèÿâëåíî íà äåÿêèõ ÿéöÿõ âíóòð³øí³ òð³ùèíè, íàñ³÷êè, º ÿéöÿ ç
ìàðìóðîâ³ñòþ øêàðàëóïè. Îòæå, ç â³êîì êóðåé ÿê³ñòü øêàðàëóïè
ÿºöü ïîã³ðøóºòüñÿ, îñîáëèâî â êðîñ³â ç á³ëèì çàáàðâëåííÿì øêà-
ðàëóïè – “Õàé-ëàéí W-98” òà “²ñà á³ëèé”, ùî ïðèçâîäèòü äî
çá³ëüøåííÿ â³äñîòêó áèòèõ ÿºöü òà çíèæåííÿ åôåêòèâíîñò³ âèðîá-
íèöòâà ïðîäóêö³¿. Öå ïîòðåáóº á³ëüø ÷³òêîãî äîòðèìàííÿ âèìîã äî
ÿêîñò³ ì³íåðàëüíîãî æèâëåííÿ ÿº÷íèõ êóðåé íàïðèê³íö³ ïðîäóêòèâ-
íîãî ïåð³îäó.

Ðåçóëüòàòè âèçíà÷åííÿ ìàñè, ³íäåêñó ôîðìè ÿºöü, òîâùèíè
øêàðàëóïè òà çàáàðâëåíîñò³ æîâòêà íàâåäåíî â òàáëèö³ 1. Àíàë³ç
äàíèõ ìàñè ÿºöü êóðåé äîñë³äíèõ ãðóï ñâ³ä÷èòü ïðî ¿¿ çá³ëüøåííÿ
ç â³êîì êóðåé âñ³õ äîñë³äæóâàíèõ êðîñ³â, ùî º çàãàëüíîþ òåíäåí-
ö³ºþ â ÿº÷íîìó ïòàõ³âíèöòâ³. Â³äçíà÷èìî, ùî íà ïî÷àòêó íåñó÷îñò³
ìàñà ÿºöü êóðåé äîñë³äíèõ êðîñ³â çíàõîäèòüñÿ íà ð³âí³ íîðìàòèâ-
íèõ, à â ³íø³ â³êîâ³ ïåð³îäè – äåùî ïåðåâèùóº ïîêàçíèêè (â
ñåðåäíüîìó íà 1,5-2,5 ã), ÿê³ íàäàþòü ô³ðìè-ðîçðîáíèêè ïåâíîãî
êðîñó. Çà çíà÷åííÿì ³íäåêñó ôîðìè ÿºöü òà òîâùèíè øêàðàëóïè
ñóòòºâèõ â³äì³ííîñòåé ì³æ äîñë³äíèìè çðàçêàìè íå âñòàíîâëåíî.

Крос Вік 
курей

Маса 
яєць, г

Індекс 
форми, %

Товщина 
шкаралупи, 

мм

Забарвлення 
жовтка, балів

30 тижнів 62,4±1,06 76,34±0,77 0,28 5-6
52 тижні 67,8±1,24 77,38±0,61 0,31 5-6
64 тижні 68,6±1,60 76,85±0,73 0,29 5
30 тижнів 59,2±1,43 77,25±0,79 0,30 5
52 тижні 66,9±1,39 76,52±0,69 0,28 4-5
64 тижні 68,8±1,06 77,07±0,93 0,30 5
30 тижнів 59,6±0,96 76,84±0,96 0,31 4-5
52 тижні 67,1±0,95 76,90±0,56 0,30 4-5
64 тижні 67,9±1,29 76,82±0,64 0,29 4-5
30 тижнів 61,2±1,71 76,53±0,65 0,33 5
52 тижні 65,8±1,53 77,12±0,79 0,31 4-5
64 тижні 67,2±1,49 76,92±0,73 0,30 4-5

„Іса білий”

„Іса браун”

Таблиця 1
Морфологічні показники яєць та забарвлення жовтка

„Ломанн 
браун”

„Хай-лайн  
W-98”
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Çàáàðâëåííÿ æîâòêà ÿºöü ìàº âàæëèâå åêîíîì³÷íå çíà÷åííÿ,
îñê³ëüêè æîâòèé êîë³ð ïðîäóêö³¿ àñîö³þºòüñÿ ó ñïîæèâà÷à ç âèñî-
êîþ ÿê³ñòþ ïðîäóêö³¿.

Ó äîñë³äíèõ çðàçêàõ ÿºöü êîë³ð çàáàðâëåííÿ æîâòêà ÿºöü
ñòàíîâèòü 4-6 áàë³â çà øêàëîþ Ëÿ-Ðîø; íîðìàòèâíèìè çíà÷åííÿ-
ìè äëÿ ÿºöü êóðÿ÷èõ õàð÷îâèõ º çíà÷åííÿ – 6-7 áàë³â. Çà
çàáàðâëåííÿì æîâòêà ÿºöü îñîáëèâèõ â³äì³ííîñòåé ì³æ äîñë³äíèìè
ãðóïàìè íå âèÿâëåíî, îñê³ëüêè êîë³ð æîâòêà, ãîëîâíèì ÷èíîì,
îáóìîâëåíèé âì³ñòîì êàðîòèíî¿ä³â â ðàö³îí³, ÿêèé âñòàíîâëþþòü
â³äïîâ³äíî äî ð³âíÿ ÿº÷íî¿ ïðîäóêòèâíîñò³ êóðåé-íåñó÷îê.

Ïðîâåäåí³ äîñë³äæåííÿ ùîäî âèçíà÷åííÿ âì³ñòó â³òàì³í³â À,
Â2 òà êàðîòèíî¿ä³â â ÿéöÿõ êóðåé ð³çíèõ êðîñ³â (òàáë.2) ñâ³ä÷àòü
ïðî â³äïîâ³äí³ñòü íîðìàòèâíèì çíà÷åííÿì (êð³ì âì³ñòó â³ò.Â2 ó
æîâòêó ÿºöü êóðåé êðîñó “²ñà á³ëèé” ó â³ö³ 52 òèæí³). Àëå àíàë³ç
âì³ñòó êàðîòèíî¿ä³â ó æîâòêó ÿºöü âèÿâèâ çíà÷í³ â³äõèëåííÿ äàíî-
ãî ïîêàçíèêà â³ä íîðìàòèâíèõ (5,08-10,14 ìêã ïðîòè 15 ìêã çà
íîðìîþ). Ç ìåòîþ ï³äâèùåííÿ ÿêîñò³ õàð÷îâèõ êóðÿ÷èõ ÿºöü çà
âì³ñòîì êàðîòèíî¿ä³â ó æîâòêó ÿºöü ðåêîìåíäóºìî ñêîðåãóâàòè
ðàö³îíè äëÿ ïòàõ³â ó äàíèõ ãîñïîäàðñòâàõ çà ðàõóíîê âêëþ÷åííÿ
êóêóðóäçè, òðàâ’ÿíîãî áîðîøíà, êóêóðóäçÿíîãî ãëþòåíó òîùî.

Крос Вік курей Віт. А * Віт. В2* Каротиноїди*

52 тижні 6,73 3,45 6,78
64 тижні 7,19 5,3 6,86
52 тижні 6,12 4,73 6,26
64 тижні 6,62 4,98 8,85
52 тижні 7,32 3,22 6,34
64 тижні 6,9 2,84 8,3
52 тижні 7,63 4,07 5,08
64 тижні 7,29 3,21 10,14

віт. А – не менше 6 мкг/г
віт. В2 – не менше 3 мкг/г
каротиноїди – не менше 15 мкг/г

 Таблиця 2
Вміст вітамінів і каротиноїдів 

у жовтку яєць курей різних кросів, мкг/г

Примітка: *- Нормативний вміст у жовтку яєць становить:

"Ломанн 
браун”

"Хай-лайн 
W-98”
"Іса 
білий”

"Іса 
браун”
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Àíàë³ç ðåçóëüòàò³â ëàáîðàòîðíèõ äîñë³äæåíü õàð÷îâèõ ÿºöü
êóðåé êðîñ³â “Ëîìàíí áðàóí” ³ “Õàé-Ëàéí W-98” (ÂÀÒ “Ïòà-
õîôàáðèêà “Óêðà¿íà”), “²ñà á³ëèé” ³ “²ñà áðàóí” (ÇÀÒ “Ìàëèíî-
âå”) ñâ³ä÷èòü ïðî â³äïîâ³äí³ñòü ïîêàçíèê³â áåçïåêè ãðàíè÷íî
äîïóñòèìèì íîðìàì (òàáë.3). Íå âñòàíîâëåíî âïëèâó ãåíîòèïîâî¿
íàëåæíîñò³ òà â³êó êóðåé-íåñó÷îê íà âì³ñò äîñë³äæóâàíèõ ïîêàçíè-
ê³â. Îòæå, çã³äíî ç îñíîâíèìè ïîëîæåííÿìè íîðìàòèâíèõ äîêóìå-
íò³â [7, 8], ïðîäóêö³ÿ – ÿéöÿ êóðÿ÷³ õàð÷îâ³ – ïðèäàòíà äî
ðåàë³çàö³¿ ³ ñïîæèâàííÿ.

Âèñíîâêè. Çà ðåçóëüòàòàìè ïðîâåäåíèõ äîñë³äæåíü âñòàíîâëå-
íî â³äïîâ³äí³ñòü ïîêàçíèê³â ÿêîñò³ ³ áåçïåêè õàð÷îâèõ ÿºöü êóðåé
êðîñ³â “Ëîìàíí áðàóí”, “Õàé-Ëàéí W-98”, “²ñà á³ëèé” òà “²ñà
áðàóí” ³ñíóþ÷èì íîðìàòèâíèì äîêóìåíòàì, ùî íàäàº ìîæëèâ³ñòü
ðåêîìåíäóâàòè ïòàõ³âíè÷èì ï³äïðèºìñòâàì âèêîðèñòîâóâàòè ö³ ñó-
÷àñí³ âèñîêîïðîäóêòèâí³ êðîñè.

Ïðîâåäåííÿ îá’ºêòèâíî¿ îö³íêè ïðîäóêòèâíîñò³ òà ÿêîñò³ ïðî-
äóêö³¿ êóðåé íàéïîøèðåí³øèõ ÿº÷íèõ êðîñ³â ñïðèÿº âèáîðó êðàùèõ
ç íèõ äëÿ ïðîìèñëîâî¿ òåõíîëîã³¿ âèðîáíèöòâà ïðîäóêö³¿ ïòàõ³âíèö-
òâà, à òàêîæ ñòâîðåííþ ãàðìîí³çîâàíèõ ïðàâîâèõ àêò³â ³ç áåçïåêè
òà ÿêîñò³ ïðîäóêö³¿ òâàðèííîãî ïîõîäæåííÿ.
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