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Таблица 

Влияние технологической обработки виноматериалов на содержание в них  

фунгицидных остатков (отсчитано радиоактивность 200 мкл    виноматериала) 

Обработанный 

бентонитом теплом 
желатин- 

танином 

цеолитным 

сорбентом 

 

№ 

 

Исходный 

виноматериал 

снятый с осадка, 

имп/мин имп/мин % имп/мин % имп/мин % имп/мин % 

1 7800 212 2,7 190 2,4 125 1,6 85 1,1 

2 3200 160 5,0 135 4,2 130 4,0 40 1,3 

3 4000 230 5,7 190 4,7 150 3,7 40 1,0 
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ÂÈÍÎÌÀÒÅÐÈÀËÎÂ

Â ðåçóëüòàòå ýêñïåðèìåíòà ïî îáðàáîòêå âèíîìàòåðèàëîâ èç ñîðòà
Ñàïåðàâè è Ðêàöèòåëè óñòàíîâëåíî, ÷òî íàèáîëåå ýôôåêòèâíûì ñïîñîáîì
ÿâëÿåòñÿ ôèëüòðàöèÿ ÷åðåç öåîëèòíûé ñîðáåíò.

Èçâåñòíî, ÷òî áåíçèìèäàçîëü-
íûå ôóíãèöèäû â ïðîöåññå àëêîãîëüíî-
ãî áðîæåíèÿ ïîäâåðãàþòñÿ ïðåâðàùåíè-
ÿì. Ôèçèîëîãè÷åñêóþ àêòèâíîñòü âñåõ
áåíçèìèäàçîëüíûõ ôóíãèöèäîâ è òèî-
ôàíàòîâ îïðåäåëÿåò ìåòèë-(2-áåíçèìè-
äàçîëèë) êàðáàìàò èëè êàðáåíäàçèì,
êîòîðûé ÿâëÿåòñÿ îñíîâíûì ïðîäóêòîì
èõ ïðåâðàùåíèÿ [1, 2]. Â óñëîâèÿõ àëêî-
ãîëüíîãî áðîæåíèÿ ìèêðîáèîëîãè÷åñêàÿ
òðàíñôîðìàöèÿ ôóíãèöèäîâ ïðîòåêàåò
íåçíà÷èòåëüíî, âñëåäñòâèå ÷åãî îñíîâ-
íàÿ èõ ÷àñòü, îñòàâøàÿñÿ â âèíîìàòå-
ðèàëàõ, ïðåäñòàâëåíà ïðîäóêòàìè èõ
àáèîòè÷íîãî ïðåâðàùåíèÿ. Íà îñíîâå
ðàçäåëåíèÿ íà áóìàãå è àâòîðàäèîãðà-
ôèè èäåíòèôèöèðîâàíû ðàñòâîðèìûå
ïðîäóêòû ïðåâðàùåíèÿ êàðáåíäàçèìà
[3]. Ñðåäè ïðîäóêòîâ ïðåâðàùåíèÿ ýòî-
ãî ôóíãèöèäà â âèíå îáíàðóæèëè 2-àìè-
íîáåíçèìèäàçîë, à åãî îïðåäåëåííàÿ
÷àñòü îñòàëàñü â èñõîäíîì ñîñòîÿíèè.
Â ðàáîòå [2] îòìå÷åíî, ÷òî íà êîëè÷å-
ñòâåííîå ñîäåðæàíèå ôóíãèöèäîâ è èõ
ìåòàáîëèòîâ âëèÿåò òåõíîëîãèÿ ïðèãî-
òîâëåíèÿ âèíà. Â âèíîìàòåðèàëàõ, ïî-
ëó÷åííûõ áðîæåíèåì ìåçãè, ñîäåðæàíèå
ôóíãèöèäîâ è èõ ìåòàáîëèòîâ íàìíîãî
ìåíüøå, ÷åì ïðè áðîæåíèè áåç ìåçãè.
Îñíîâíîé ïðè÷èíîé, âûçûâàþùåé âû-
øåóêàçàííóþ çàêîíîìåðíîñòü, ÿâëÿþò-
ñÿ êàòåõèíû è êîíäåíñèðîâàííûå òàíè-
íû, êîòîðûå ïðè áðîæåíèè ìåçãè â çíà-
÷èòåëüíûõ êîëè÷åñòâàõ ïåðåõîäÿò â
âèíî. Èçáûòî÷íîå êîëè÷åñòâî òàíèíà
áîëåå ïîëíî îñàæäàåò áåëêè âèíà è ñî-

îòâåòñòâåííî ïðîäóêòû èõ âçàèìîäåé-
ñòâèÿ ñ ïåñòèöèäàìè. Âåñüìà ðåàëåí
ïóòü îñàæäåíèÿ ìåòàáîëèòîâ ïåñòèöè-
äîâ â îñàäîê, êîòîðûé îñíîâàí íà âçà-
èìîäåéñòâèè ñ áåëêàìè è õèíîíàìè,
îáðàçóþùèìèñÿ âñëåäñòâèå îêèñëåíèÿ
êàòåõèíîâ [4,5].

Öåëüþ äàííîé ðàáîòû ÿâëÿëîñü
èçó÷åíèå âëèÿíèÿ òåõíîëîãè÷åñêîé îá-
ðàáîòêè âèíîìàòåðèàëîâ íà êîëè÷å-
ñòâåííîå ñîäåðæàíèå â íèõ áåíçèìèäà-
çîëüíûõ ôóíãèöèäíûõ îñòàòêîâ.

 Â ýêñïåðèìåíòå èñïîëüçîâàëè ñèí-
òåçèðîâàííûé íàìè 2-14C-êàðáåíäàçèì
ñ ìå÷åííûì ðàäèîàêòèâíûì óãëåðîäîì,
óäåëüíîé ðàäèîàêòèâíîñòüþ 36 ÌÁê [6].
Ðàäèîõèìè÷åñêóþ ÷èñòîòó ïîëó÷åííîãî
2-14Ñ-êàðáåíäàçèìà êîíòðîëèðîâàëè
òîíêîñëîéíîé õðîìàòîãðàôèåé è ïîñëå-
äóþùåé àâòîðàäèîãðàôèåé [3].

Äëÿ îáðàáîòêè áûëè âûáðàíû òðè
îáðàçöà:

1. Âèíîìàòåðèë «Ñàïåðàâè», ñî-
äåðæàùèé êàðáåíäàçèì è ïðîäóêòû åãî
ïðåâðàùåíèÿ.

2. Âèíîìàòåðèàë «Ðêàöèòåëè», ïî-
ëó÷åííûé áðîæåíèåì ìåçãè, ñîäåðæà-
ùèé ìå÷åííûé ôóíãèöèä è ïðîäóêòû åãî
ïðåâðàùåíèÿ.

3. Âèíîìàòåðèàë «Ðêàöèòåëè», ïî-

ëó÷åííûé ïóò¸ì ñáðàæèâàíèÿ ñóñëà,
ñîäåðæàùèé ìå÷åíûé ôóíãèöèä è ïðî-
äóêòû åãî ïðåâðàùåíèÿ.

Âñå îáðàçöû âèíîìàòåðèàëîâ áûëè
îáðàáîòàíû òåïëîì, áåíòîíèòîì, æåëà-
òèí-òàíèíîì è öåîëèòíûì ñîðáåíòîì [7].
Â îáðàçöàõ îïðåäåëÿëè ðàäèîàêòèâ-
íîñòü âèíà äî è ïîñëå îáðàáîòêè [3].

Ðåçóëüòàòû ïðèâåäåíû â òàáë., ãäå
íóìåðàöèÿ îáðàçöîâ âèíîìàòåðèàëîâ
ñîîòâåòñòâóåò âûøåïðèâåäåííûì.

Äàííûå òàáë. ñâèäåòåëüñòâóþò î
òîì, ÷òî âñå ÷åòûðå âèäà òåõíîëîãè÷åñ-
êîé îáðàáîòêè â äîñòàòî÷íîé ñòåïåíè
óìåíüøàþò ñîäåðæàíèå ôóíãèöèäíûõ
îñòàòêîâ â âèíîìàòåðèàëàõ. Îäíàêî,
ñðåäè íèõ íàèáîëåå ýôôåêòèâíûì ÿâ-
ëÿåòñÿ ñïîñîá ôèëüòðàöèè ÷åðåç öåî-
ëèòíûé ñîðáåíò.

Ñðàâíèòåëüíîå èçó÷åíèå ýòèõ ìåòî-
äîâ îñâåòëåíèÿ ïîêàçûâàåò, ÷òî ñ òî÷-
êè çðåíèÿ ýôôåêòèâíîñòè óäàëåíèÿ èç
âèíîìàòåðèàëîâ ôóíãèöèäíûõ îñòàòêîâ
ïî ìåðå åå âîçðàñòàíèÿ èõ ìîæíî ðàñ-
ïîëîæèòü â ñëåäóþùåé ïîñëåäîâàòåëü-
íîñòè: îáðàáîòêà áåíòîíèòîì, îáðàáîò-
êà òåïëîì, îáðàáîòêà æåëàòèíîì è òà-
íèíîì, ôèëüòðàöèÿ ÷åðåç öåîëèòíûé
ñîðáåíò.

Òàêèì îáðàçîì, èçó÷åíî âëèÿíèå
òåõíîëîãè÷åñêîé îáðàáîòêè âèíîìàòå-
ðèàëîâ (îáðàáîòêà òåïëîì, îáðàáîòêà
áåíòîíèòîì, æåëàòèí-òàíèíîì, öåîëèò-
íûì ñîðáåíòîì) íà ïðèñóòñòâèå â íèõ
áåíçèìèäàçîëüíûõ ôóíãèöèäíûõ îñòàò-
êîâ. Ïîêàçàíî, ÷òî âñå îáðàáîòêè ñíè-
æàþò ñîäåðæàíèå ôóíãèöèäíûõ îñòàò-
êîâ â âèíîìàòåðèàëå. Ñ ýòîé òî÷êè çðå-
íèÿ ïî âîçðàñòàíèþ ýôôåêòèâíîñòè
óêàçàííûå ñïîñîáû ìîæíî ðàñïîëîæèòü
ñëåäóþùèì îáðàçîì: îáðàáîòêà áåíòî-
íèòîì, îáðàáîòêà òåïëîì, îáðàáîòêà
æåëàòèí-òàíèíîì, ôèëüòðàöèÿ ÷åðåç
öåîëèòíûé ñîðáåíò.
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