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Таблица 1 

Физико-химические показатели препаратов растительных белков 

Наименование показателя Диапазон варьирования 

Внешний вид порошок беловатой, бежевой или желтоватой окраски 

Растворимость в воде от полной до частичной, в зависимости от величины рН 

Массовая концентрация белка (в пересчете на сухой вес), % 73,6-91,5 

Массовая доля влаги, % 6-7 

Показатель активности водородных ионов раствора препарата в воде 

массовой концентрации 10 г/ дм3, ед. рН 
2,6-5,9 

Массовая доля золы (в пересчете на сухую массу), % 1,5-2,0 
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Ïðèâåäåíû ðåçóëüòàòû èññëåäîâàíèé ïðåïàðàòîâ ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâ,
óñòàíîâëåíû èõ ðàçëè÷èÿ ïî ðÿäó ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé, êîòîðûå
îêàçûâàþò âëèÿíèå íà ôóíêöèîíàëüíûå ñâîéñòâà ïðåïàðàòîâ è ýôôåêòèâ-
íîñòü èõ âçàèìîäåéñòâèÿ ñ êîìïîíåíòàìè êîëëîèäíîé ñèñòåìû âèíà, îáî-
çíà÷åíû ìåòîäè÷åñêèå ïîäõîäû ê èõ îöåíêå, à òàêæå ïåðñïåêòèâíîñòü è öå-
ëåñîîáðàçíîñòü èõ èñïîëüçîâàíèÿ â âèíîäåëèè.

Â ïðîèçâîäñòâå âûñîêîêà÷å-
ñòâåííûõ è ñòàáèëüíûõ âèí ñóùåñòâåí-
íàÿ ðîëü îòâîäèòñÿ ïðèìåíåíèþ ñîâðå-
ìåííûõ âñïîìîãàòåëüíûõ ìàòåðèàëîâ,
ñðåäè êîòîðûõ îñîáîå ìåñòî çàíèìàþò
ïðåïàðàòû ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâ. Èñ-
ïîëüçîâàíèå èõ â âèíîäåëèè êàê àëüòåð-
íàòèâó æåëàòèíó ïîçâîëÿåò óäîâëåòâî-
ðèòü ïîòðåáíîñòè ðûíêà â ïðîäóêöèè ñ
ãàðàíòèåé åå áåçîïàñíîñòè ïî îòíîøå-
íèþ ê íåêîòîðûì çàáîëåâàíèÿì, ïåðå-
äàþùèìñÿ ÷åðåç ïðîäóêòû æèâîòíîãî
ïðîèñõîæäåíèÿ, à òàêæå ðåøèòü òàêóþ
ïðîáëåìó, êàê ñîõðàíåíèå àóòåíòè÷íî-
ñòè îáðàáîòàííûõ âèíîìàòåðèàëîâ
îáúåêòàì ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäå-
íèÿ, ÷òî âàæíî ïðè îáîçíà÷åíèè êàòå-
ãîðèè íàòóðàëüíûõ âèí.

Îêëåéêà áåëêîâûìè ïðåïàðàòàìè â
íàñòîÿùåå âðåìÿ ÿâëÿåòñÿ îäíèì èç
ñàìûõ ðàñïðîñòðàíåííûõ ñïîñîáîâ
ñòàáèëèçàöèè âèíîìàòåðèàëîâ ïðîòèâ
êîëëîèäíûõ ïîìóòíåíèé, â îñíîâå êî-
òîðîãî ëåæèò áåëîê-ïîëèôåíîëüíîå âçà-
èìîäåéñòâèå. Ýôôåêòèâíîñòü ïðîöåñ-
ñà â çíà÷èòåëüíîé ìåðå áóäåò îïðåäå-
ëÿòüñÿ ôèçèêî-õèìè÷åñêèìè ñâîéñòâà-
ìè áåëêîâîé ìîëåêóëû è òåõíîëîãèåé
ïðîèçâîäñòâà ïðåïàðàòîâ.

Ïðåïàðàòû ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâ,
ïðåäñòàâëåííûå íà óêðàèíñêîì ðûíêå
âñïîìîãàòåëüíûõ ìàòåðèàëîâ, ïîëó÷å-
íû èç ðàçëè÷íîãî ðàñòèòåëüíîãî ñûðüÿ
è ñóùåñòâåííî îòëè÷àþòñÿ ïî ñâîèì
ôèçèêî-õèìè÷åñêèì ñâîéñòâàì. Îòñóò-
ñòâèå â íàñòîÿùåå âðåìÿ êðèòåðèåâ
îöåíêè ðàñòèòåëüíûõ ïðåïàðàòîâ çàò-
ðóäíÿåò èõ èñïîëüçîâàíèå äëÿ îáðàáîò-
êè âèíîìàòåðèàëîâ.

Öåëüþ íàñòîÿùèõ èññëåäîâàíèé
ÿâèëàñü ðàçðàáîòêà ìåòîäè÷åñêèõ ïîä-
õîäîâ ê îöåíêå ôèçèêî-õèìè÷åñêèõ è
òåõíîëîãè÷åñêèõ ñâîéñòâ ïðåïàðàòîâ
ðàñòèòåëüíûõ áåëêîâ äëÿ âèíîäåëèÿ. Â

ðàáîòå èñïîëüçîâàëè ïðåïàðàòû ðàñòè-
òåëüíûõ áåëêîâ ôðàíöóçñêîé ôèðìû
«Martin Vialàtte Oenologie» è îòå÷åñòâåí-
íîãî ïðîèçâîäñòâà. Äëÿ èñ-
ñëåäîâàíèÿ âçàèìîäåé-
ñòâèÿ ïðåïàðàòîâ ðàñòè-
òåëüíûõ áåëêîâ ñ ôåíîëüíû-
ìè âåùåñòâàìè èñïîëüçîâà-
ëè òàíèíû ðàçëè÷íîãî òèïà
(ãèäðîëèçóåìûå è êîíäåíñè-
ðîâàííûå). Ïðè èññëåäîâà-
íèè ïðåïàðàòîâ ïðèìåíÿëè
îáùåïðèíÿòûå ìåòîäû àíà-
ëèçà, îñíîâàííûå íà ïîòåí-
öèîìåòðèè, êîëîðèìåòðèè,
òèòðîìåòðèè, íåôåëîìåòðèè.
Îïðåäåëåíèå ìîëåêóëÿðíîé
ìàññû áåëêîâûõ ôðàêöèé
ïðåïàðàòîâ ïðîâîäèëè ìî-
äèôèöèðîâàííûì ìåòîäîì
SDS-PAGE.

Àíàëèç ïðåïàðàòîâ ðàñ-
òèòåëüíûõ áåëêîâ ïîêàçàë
èõ ðàçëè÷èÿ ïî ðÿäó ôèçèêî-
õèìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé
(òàáë.1).

Ñîäåðæàíèå áåëêà â ïå-
ðåñ÷åòå íà ñóõóþ ìàññó ñî-
ñòàâëÿåò â èññëåäóåìûõ
ïðåïàðàòàõ 73-91%, ÷òî ïî-
çâîëÿåò èõ îòíåñòè ê êàòåãî-
ðèè âûñîêîî÷èùåííûõ êîí-
öåíòðàòîâ èëè èçîëÿòîâ.

Â ðåçóëüòàòå ïðîâåäåí-
íûõ ýëåêòðîôîðåòè÷åñêèõ

Ðèñ.1. Ýëåêòðîôîðåãðàììà áåëêîâûõ ïðåïàðàòîâ ðà-
ñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíèÿ: 1-3 – ïðåïàðàòû
ðàñòèòåëüíîãî áåëêà; 4 – ïðåïàðàò æåëàòèíà.

èññëåäîâàíèé óñòàíîâëåíà íåîäíîðîä-
íîñòü ñîñòàâà ïðåïàðàòîâ, õàðàêòåðè-
çóþùèõñÿ íàëè÷èåì íåñêîëüêèõ ôðàê-




